SODEXHO APPRENTISSAGE en charge du suivi Qualité, Hygiène et Sécurité d’une Direction Régionale H/F
Descriptif du poste : Les 25 000 collaborateurs de Sodexho en France s’engagent à améliorer la qualité de vie des adultes au travail, enfants, étudiants, personnes âgées ou handicapées, patients, qu’ils accueillent chaque jour au sein des 3 000 sites confiés par nos clients. Ainsi, nous offrons toutes les formes de restauration et assurons tous les services de l’hospitalité tels que accueil, entretien des locaux et espaces verts, pressing, standard… En France, Sodexho réalise un chiffre d’affaires de 1,4 milliards d’euros. 

MISSION : Au sein d’une direction régionale en charge de la restauration et des services dans le monde de l’entreprise, votre mission consistera à assister les Responsables Régionaux dans l’application de notre politique qualité, y compris dans le domaine de l’hygiène. Plus particulièrement, vous travaillerez : - Sur les ouvertures de nouveaux sites, - Le suivi de la législation et la mise en place des nouvelles règlementations, - Sur le suivi des résultats des enquêtes clients et la mise en place des actions correctrices. 

COMPETENCES ET QUALITES REQUISES : Connaissance de la démarche qualité, et des notions des règles d’hygiène. Autonomie, adaptabilité, sens concret, rigueur, qualités relationnelles et écoute sont requises pour cette mission de terrain, très opérationnelle. 

FORMATION : Ingénieur Agro ou formation Universitaire 

DUREE et PERIODE : 1 an à compter de septembre ou octobre 2007 

LIEU : Issy les Moulineaux (92) + Nombreux déplacements en IDF, véhicule nécessaire 
Début du contrat: Septembre 07
Durée du contrat: 1an
Contrat : Stage en alternance
Zone géographique : Issy les Moulineaux
Contact : france_8674_@sodexho.recruitmail.com
